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CARTE

Le sandwich érigé au rang de « plat ». Les viandes, les légumes, les
pickles... sont toutes et tous cuisinés. La saumure, le « fumé » et la
lactofermentation sont les trois idées qui guident la composition de
chacun de nos sandwiches pour leur apporter acidité, croquant,
douceur, amertume et moelleux.

MAD X BRYNE

NOS 2 SANDWICHES CHAUDS - 8,00¢€
LA MOITIE - 4,00¢€
2 ACCOMPAGNEMENTS A GEOMETRIE VARIABLE - 5,00¢€

LES DESSERTS - DE 3,00€ A 4,00¢€

EAU PLATE - 2,50¢€
EAU GAZEUSE -3,00€

LA BOMBONNE PIMPEE DU JOUR - 2,00¢€

JUS DE FRUITS ARTISANAUX AU VERRE - 3,00¢€

LE VIN* - VERRE DE 4,00€ A 8,00¢€

Codtes du Rhone blanc “A la réverie” 2022, Chateau du Montfrin
Cotes du Rhone rouge “A la réverie” 2019, Chateau du Montfrin
Montfrin,rouge, blanc, rosé

LA BIERE - EN BOUTEILLE DE 33CL

Jean Louis, biere artisanale dromoise
Blonde - 5,00€
IPA - 6,00€

Les prix s’entendent TTC et service compris
*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé
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